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Vegetarisches Wochenangebot mit Suppe oder Dessert €9,9
Hauptspeisenteller €7,9
Montag, 02. Mdrz 2026
Topinambur Suppe mit Kokos (vegan) L
Ingwernudeln mit Wintergemuse und Rosmarinrahm AGL
Marillenstrudel ACG
Dienstag, 03. Marz 2026
Kaspressknddelsuppe ACGL
Mit Mozzarella Uberbackener Bio Karfiol dazu Salat CGM
Sachertorte mit Schlag ACG
Mittwoch, 04. Mdrz 2026
Gemiusecremesuppe GL
Bio Dill Rahmfisolen mit Erdapfelschmarrn GO
Mohnschnitte vom Blech ACG
Donnerstag, 05. Marz 2026
Klare Pastinaken Suppe mit Krauternockerl ACG
Ofenerdapfel mit gegrilltem Maiskolben und vegetarischem Sojasugo L
Tiroler Nusskuchen ACGH
Freitag, 06. Marz 2026
Misosuppe mit Tofu FLN
Stangensellerie Bulgur Tascherl mit Chillidip auf Blattsalat ACGM
SuBe GrieBknddel mit Zwetschkenroster ACG
BIO ist uns wichtig, demnach greifen wir gerne auf Produkte aus biologischer Landwirtschaft e @
zuriick. Wir verwenden hauptsédchlich folgende Bioprodukte: Milchprodukte, Getreide, Gemdise,
Hihner-, Kalb-, Rind- & Lammfleisch, Fruchtséfte, Kaffee & Tee, Bio-Biere & Weine. 23’05
AT-EIO-I::I

Informationen Uber allergene Zutaten in unseren Produkten finden Sie als

Aushang oder erhalten diese bei unseren Mitarbeitern. A Glutenhaltiges

Getreide, B Krebstiere, € Eier von Geflugel, D Fisch, E Erdnusse, F Sojabohnen, G Milch
von Saugetieren, H Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesamsamen, O Schwefeldioxid
und Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische.
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